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Vendita Attrezzature
per Ristoranti
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di tutte le marche
leader nel settore





Noleggio a lungo termine
I vantaggi della locazione operativa:

✔  Possibilità di scegliere tra tutti gli articoli che trat-
ta la nostra azienda
✔  Canone fisso mensile
✔  Nessun anticipo
✔  Nessun immobilizzo di capitale
✔  Deduzione totale dei canoni
✔  Nessun maxi canone come nel leasing
✔  Assistenza e manutenzioni garantiti

Il nostro servizio di noleggio a lungo termine consen-
te, a fronte di un pagamento di un canone fisso perio-
dico, di avere la possibilità d’uso di un bene strumen-
tale (attrezzatura). Un servizio facilmente accessibile 
e molto flessibile da confondere con altre operazioni 
finanziarie tipo leasing.

Il noleggio di attrezzature a lungo termine è una va-
lida alternativa all’acquisto e al leasing: la formula 
proposta dalla nostra società prevede la concessione 
in noleggio di attrezzature destinate per facilitare il 
lavoro nella ristorazione in cambio di un canone men-
sile fisso. Questo significa conoscere con certezza i 
costi finali e poter pianificare i costi.
Il noleggio a lungo termine è indicato per chi ha bi-
sogno di attrezzature per uso commerciale per lungo 
tempo e non può (o non vuole) accollarsi gli oneri di 
un acquisto.
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Azienda e Servizi

Il partner affidabile e un riferimento italiano per l’ac-
quisto di attrezzature da ristorazione e macchine ali-
mentari.
Presenza sul mercato e l’esperienza nel campo della 
progettazione e installazione di cucine professionali 
ci consente di offrire la massima competenza riguar-
do l’uso e la manutenzione dei prodotti da noi distri-
buiti.

Garantiamo la fornitura di prodotti di qualità; il no-
stro catalogo comprende molti prodotti rigorosa-
mente realizzati Made in Italy realizzati da brand le-
ader in Italia.
Possiamo rifornire qualsiasi tipo di attività, dal bar 
alle grosse comunità, analizziamo e proponiamo solu-
zioni ottimali al fine di garantire la massima funziona-
lità tenendo conto delle normative vigenti.

L’Azienda

Progettazione
Progettiamo e installiamo cucine professionali avva-
lendoci di uno staff qualificato a completa disposizio-
ne del cliente per soddisfare ogni esigenza.
Siamo consapevoli che chiunque operi all’interno del 
settore della ristorazione collettiva si trovi di fronte 
a esigenze sempre maggiori, conosciamo il valore del 
lavoro e tutti i progetti vengono realizzati per soddi-
sfare le necessità individuali dei nostri Clienti.

Vendita
Trattiamo esclusivamente i migliori marchi del set-
tore arredamento e attrezzature professionali per la 
ristorazione per garantire ai propri clienti il rispetto 
dei più elevati standard qualitativi e la massima fun-
zionalità.
Siamo rivenditori Electrolux Professional, Rational 
forni e tanti altri marchi primari rinomati per qualità e 
durata nel tempo.
Garantiamo sempre il miglior rapporto qualità-prezzo 
e orientiamo il cliente alla scelta più consona alle pro-
prie esigenze di prodotto.
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Assistenza per ogni esigenza
Conto Vendita
Possiamo aiutarti a vendere le tue attrezzature per la 
ristorazione.
Ritiriamo la tua attrezzatura professionale e la pro-
poniamo in conto vendita sui nostri sistemi di comu-
nicazione.

Corsi e Formazione
Crediamo nella formazione e nella soddisfazione del 
cliente, nello sviluppo tecnologico e nella ricerca della 
qualità. Il nostro obiettivo è di fornire prodotti e ser-
vizi che abbiano un chiaro valore tecnologico e che 
contribuiscano a migliorare il lavoro e la vita di chi ci 
sceglie.
Per questo motivo stiamo preparando corsi di forma-
zione nel campo della ristorazione e sull’utilizzo delle 
migliori apparecchiature.

Assistenza
Il mercato richiede necessariamente un ramo dedica-
to all’assistenza tecnica, al montaggio e al servizio di 
post vendita. CB Food si avvale di un’azienda conso-
ciata che ci garantisce tutto questo.
Il servizio di assistenza tecnica che offriamo ai nostri 
Clienti consiste nelle attività di: installazione, col-
laudo, messa in funzione e manutenzione di grandi 
impianti di ogni genere: attrezzature ristorazione, 
attrezzature bar, cucine professionali, macchine ali-
mentari, trattamento aria, forni per pizza, ovvero 
tutto quanto fa parte di una struttura di ristorazio-
ne o laboratorio alimentare. Il nostro team di tecnici 
specializzati agisce con efficienza e professionalità 
per garantire un tempestivo pronto intervento post 
vendita.
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su basi neutre e refrigerate, supporti a ponte o a sbalzo.
	 Dimensioni	 400x730x250 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371000

 NOLEGGIO	 da € 20,74 AL MESE + IVA

Cucina gas top 2 fuochi

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su basi neutre e refrigerate, supporti a ponte o a sbalzo.
	 Dimensioni	 800x730x250 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371001

 NOLEGGIO	 da € 36,61 AL MESE + IVA

Cucina gas top 4 fuochi

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su basi neutre e refrigerate, supporti a ponte o a sbalzo.
	 Dimensioni	 1200x730x250 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371004

 NOLEGGIO	 da € 50,01 AL MESE + IVA

Cucina gas top 6 fuochi

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su piedini in acciaio inox con altezza regolabile.
	 Dimensioni	 800x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371002

 NOLEGGIO	 da € 48,28 AL MESE + IVA

Cucina gas 4 fuochi + forno

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su piedini in acciaio inox con altezza regolabile. 
	 Dimensioni	 1200x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371006

 NOLEGGIO	 da € 70,18 AL MESE + IVA

Cucina gas 6 fuochi + forno

Cottura Professionale
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su basi neutre e refrigerate, supporti a ponte o a sbalzo.
	 Dimensioni	 400x730x250 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371066

 NOLEGGIO	 da € 39,07 AL MESE + IVA

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su piedini in acciaio inox con altezza regolabile.
	 Dimensioni	 400x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371070

 NOLEGGIO	 da € 50,39 AL MESE + IVA

Friggitrice gas 15 LT

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su piedini in acciaio inox con altezza regolabile.
	 Dimensioni	 800x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371071

 NOLEGGIO	 da € 69,51 AL MESE + IVA

Friggitrice gas 2x15 LT

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su piedini in acciaio inox con altezza regolabile.
	 Dimensioni	 800x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371072

 NOLEGGIO	 da € 72,14 AL MESE + IVA

Friggitrice gas 34 LT tubi di fiamma

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su piedini in acciaio inox con altezza regolabile. 
	 Dimensioni	 400x930x1200 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 391335

 NOLEGGIO	 da € 142,49 AL MESE + IVA

Friggitrice gas 1 vasca 23 LT Progr. Contr. El 
+ filtro olio

Friggitrice gas top 7 LT
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Per uso con gas naturale o GPL. Rimozione costante degli amidi durante il processo di cottura.
	 Dimensioni	 400x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371090

 NOLEGGIO	 da € 52,76 AL MESE + IVA

Cuocipasta gas 1 vasca 24,5 LT

CARATTERISTICHE TECNICHE
Per uso con gas naturale o GPL. Rimozione costante degli amidi durante il processo di cottura.
	 Dimensioni	 800x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371091

 NOLEGGIO	 da € 65,51 AL MESE + IVA

Cuocipasta gas 2 vasche 2x24,5 LT

CARATTERISTICHE TECNICHE
Per uso con gas naturale o GPL. Rimozione costante degli amidi durante il processo di cottura.
	 Dimensioni	 400x930x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 391111

 NOLEGGIO	 da € 56,74 AL MESE + IVA

Cuocipasta gas 1 vasca 40 LT

CARATTERISTICHE TECNICHE
Per uso con gas naturale o GPL. Rimozione costante degli amidi durante il processo di cottura.
	 Dimensioni	 800x930x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 391112

 NOLEGGIO	 da € 81,64 AL MESE + IVA

Cuocipasta gas 2 vasche 40 LT

CARATTERISTICHE TECNICHE
Per uso con gas naturale o GPL. Rimozione costante degli amidi durante il processo di cottura.
	 Dimensioni	 400x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371100

 NOLEGGIO	 da € 99,96 AL MESE + IVA

Cuocipasta elettr. 1 vasca 24,5 LT Program.

Cottura Professionale



11

CARATTERISTICHE TECNICHE
Bruciatore in acciaio inox ad alta efficienza con fiamma stabilizzata. Griglie in ghisa rimovibili.
	 Dimensioni	 400x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371237

 NOLEGGIO	 da € 44,11 AL MESE + IVA

Griglia gas 400 mm

CARATTERISTICHE TECNICHE
Bruciatore in acciaio inox ad alta efficienza con fiamma stabilizzata. Griglie in ghisa rimovibili.
	 Dimensioni	 800x730x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371238

 NOLEGGIO	 da € 57,72 AL MESE + IVA

Griglia gas 800 mm monoblocco

CARATTERISTICHE TECNICHE
Bruciatore in acciaio inox ad alta efficienza con fiamma stabilizzata. Griglie in ghisa rimovibili.
	 Dimensioni	 400x930x250 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 391219

 NOLEGGIO	 da € 60,32 AL MESE + IVA

Griglia gas top HP 400 mm

CARATTERISTICHE TECNICHE
Bruciatore in acciaio inox ad alta efficienza con fiamma stabilizzata. Griglie in ghisa rimovibili.
	 Dimensioni	 400x930x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 391266

 NOLEGGIO	 da € 48,53 AL MESE + IVA

Griglia gas 400 mm monoblocco

CARATTERISTICHE TECNICHE
Bruciatore in acciaio inox ad alta efficienza con fiamma stabilizzata. Griglie in ghisa rimovibili.
	 Dimensioni	 800x930x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 391267

 NOLEGGIO	 da € 70,51 AL MESE + IVA

Griglia gas 800 mm monoblocco
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installato su basi neutre e refrigerate, supporti a ponte o a sbalzo.
	 Dimensioni	 400x730x250 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371029

 NOLEGGIO	 da € 33,03 AL MESE + IVA

Fry top gas piastra liscia 

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installato su basi neutre e refrigerate, supporti a ponte o a sbalzo.
	 Dimensioni	 800x730x250 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371041

 NOLEGGIO	 da € 62,66 AL MESE + IVA

Fry top gas piastra liscia + rigata cromo 

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installato su basi neutre e refrigerate, supporti a ponte o a sbalzo.
	 Dimensioni	 800x730x250 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371038

 NOLEGGIO	 da € 59,06 AL MESE + IVA

Fry top gas piastra liscia cromo

CARATTERISTICHE TECNICHE
Può essere installata su piedini in acciaio inox con altezza regolabile.
	 Dimensioni	 800x930x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 391041

 NOLEGGIO	 da € 89,51 AL MESE + IVA

Cucina elettrica 4 piastre quadre + forno el.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Per stoccare pentole, padelle ecc. Può essere installata sotto le unità top della 700XP.
	 Dimensioni	 800x550x600 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 371113

 NOLEGGIO	 da € 14,54 AL MESE + IVA

Base neutra aperta

Cottura Professionale
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CARATTERISTICHE TECNICHE
L’umidificazione del piano cottura permette una cottura più veloce e in modo salutare.
	 Dimensioni	 800x700x850 mm
	 Marca	 Arris
	 Modello	 GV817

 NOLEGGIO	 da € 56,97 AL MESE + IVA

Grillvapor monoblocco 700 mm Gas

CARATTERISTICHE TECNICHE
L’umidificazione del piano cottura permette una cottura più veloce e in modo salutare.
	 Dimensioni	 800x900x850 mm
	 Marca	 Arris
	 Modello	 GE819

 NOLEGGIO	 da € 88,28 AL MESE + IVA

Grillvapor monoblocco 900 mm Gas

CARATTERISTICHE TECNICHE
Un grigliato elettrico doppio sovrapposto per sfruttare nel modo migliore lo spazio in cucina.
	 Dimensioni	 500x900x465 mm
	 Marca	 Arris
	 Modello	 GE509ELTOP

 NOLEGGIO	 da € 102,70 AL MESE + IVA

Overgrill elettrico top

CARATTERISTICHE TECNICHE
Bruciatore gas a tre tubi fiamma ad alto rendimento con rubinetto valvolato.
	 Dimensioni	 1020x530x850 mm
	 Marca	 Casta
	 Modello	 FTSP1G1P.GG

 NOLEGGIO	 da € 41,07 AL MESE + IVA

Cuocipiadina

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ampia superficie di cottura e bassa profondità della vasca. 
	 Dimensioni	 700x580x395 mm
	 Marca	 Giorik
	 Modello	 MFG1800

 NOLEGGIO	 da € 40,23 AL MESE + IVA

Friggitrice per pasticceria
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Forno elettrico con vapore diretto per generare umidità e ottenere un’elevata qualità dei cibi.
	 Dimensioni	 898x915x808 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 266200

 NOLEGGIO	 da € 106,98 AL MESE + IVA

Forno air-o-convect touch elettr. 6 GN 1/1

CARATTERISTICHE TECNICHE
Forno elettrico con vapore diretto per generare umidità e ottenere un’elevata qualità dei cibi.
	 Dimensioni	 898x915x1058 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 266202

 NOLEGGIO	 da € 150,35 AL MESE + IVA

Forno air-o-convect touch elettr. 10 GN 1/1

CARATTERISTICHE TECNICHE
Forno a convezione vapore con pannello di controllo touch screen ad alta risoluzione.
	 Dimensioni	 898x915x808 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 267200

 NOLEGGIO	 da € 160,93 AL MESE + IVA

Forno aos touch combi elettr. 6 GN 1/1

CARATTERISTICHE TECNICHE
Forno a convezione vapore con pannello di controllo touch screen ad alta risoluzione.
	 Dimensioni	 898x915x1058 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 267702

 NOLEGGIO	 da € 255,87 AL MESE + IVA

Forno aos touch combi gas 10 GN 1/1

CARATTERISTICHE TECNICHE
Forno a convezione vapore con pannello di controllo touch screen ad alta risoluzione.
	 Dimensioni	 993x957x1795 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 267704

 NOLEGGIO	 da € 421,79 AL MESE + IVA

Forno aos touch combi gas 20 GN 1/1

Cottura Professionale
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio per la cottura ad aria calda combinata al vapore.
	 Dimensioni	 657x657x897 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 CMPXS

 NOLEGGIO	 da € 101,54 AL MESE + IVA

Forno CombiMaster Plus XS 6 2/3 Elettrico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio per la cottura ad aria calda combinata al vapore.
	 Dimensioni	 847x776x782 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 CMP061E

 NOLEGGIO	 da € 126,97 AL MESE + IVA

Forno CombiMaster Plus 061 Elettrico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio per la cottura ad aria calda combinata al vapore.
	 Dimensioni	 847x776x1042 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 CMP101E

 NOLEGGIO	 da € 178,51 AL MESE + IVA

Forno CombiMaster Plus 101 Elettrico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio per la cottura ad aria calda combinata al vapore.
	 Dimensioni	 879x791x1782 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 CMP201E

 NOLEGGIO	 da € 323,36 AL MESE + IVA

Forno CombiMaster Plus 201 Elettrico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio per la cottura ad aria calda combinata al vapore.
	 Dimensioni	 1084x996x1782 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 CMP202E

 NOLEGGIO	 da € 463,34 AL MESE + IVA

Forno CombiMaster Plus 202 Elettrico
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio con sistema per cottura automatica intelligente.
	 Dimensioni	 655x623x567 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 SCCXS

 NOLEGGIO	 da € 129,20 AL MESE + IVA

Forno SelfCookingCenter XS 2/3 Elettrico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio con sistema per cottura automatica intelligente.
	 Dimensioni	 847x776x782 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 SCC061E

 NOLEGGIO	 da € 161,50 AL MESE + IVA

Forno SelfCookingCenter 061 1/1 Elettrico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio con sistema per cottura automatica intelligente.
	 Dimensioni	 847x776x1042 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 SCC101E

 NOLEGGIO	 da € 221,98 AL MESE + IVA

Forno SelfCookingCenter 101 1/1 Elettrico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio con sistema per cottura automatica intelligente.
	 Dimensioni	 847x776x1042 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 SCC101G

 NOLEGGIO	 da € 254,14 AL MESE + IVA

Forno SelfCookingCenter 101 1/1 Gas

CARATTERISTICHE TECNICHE
Apparecchio con sistema per cottura automatica intelligente.
	 Dimensioni	 879x791x1782 mm
	 Marca	 Rational
	 Modello	 SCC201G

 NOLEGGIO	 da € 423,51 AL MESE + IVA

Forno SelfCookingCenter 201 1/1 Gas

Cottura Professionale
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideato per la cottura professionale di piatti alla brace. 
	 Dimensioni	 680x535x720 mm
	 Marca	 Griglia king
	 Modello	 ETTORE

 NOLEGGIO	 da € 107,11 AL MESE + IVA

Forno a carbone compatto

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideato per la cottura professionale di piatti alla brace. 
	 Dimensioni	 900x733x870 mm
	 Marca	 Griglia king
	 Modello	 PARIDE

 NOLEGGIO	 da € 143,48 AL MESE + IVA

Forno a carbone intermedio

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideato per la cottura professionale di piatti alla brace.
	 Dimensioni	 1200x733x870 mm
	 Marca	 Griglia king
	 Modello	 ACHILLE

 NOLEGGIO	 da € 203,96 AL MESE + IVA

Forno a carbone grande

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideato per la cottura professionale di piatti alla brace.
	 Dimensioni	 1500x670+300x2400 mm
	 Marca	 Griglia king
	 Modello	 VENERE

 NOLEGGIO	 da € 122,10 AL MESE + IVA

Modulo griglieria doppio

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideato per la cottura professionale di piatti alla brace.
	 Dimensioni	 2200x670+300x2400 mm
	 Marca	 Griglia king
	 Modello	 VULCANO

 NOLEGGIO	 da €158,31 AL MESE + IVA

Modulo griglieria triplo
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Raffreddamento dell’acqua a Banco di Ghiaccio

•	 SICURA E CONTROLLATA: l’acqua potabile di rete è già sicu-
ra; in più, Acqua Alma effettua analisi preventive al momento 
dell’installazione dell’impianto e scrupolosi controlli periodici 
per controllare che le caratteristiche microbiologiche e chimi-
co/fisiche dell’acqua siano sempre ideali.

•	 VANTAGGIOSA: costa meno dell’acqua in bottiglia, ed è altret-
tanto buona,più sicura e più fresca: questo sì che è un risparmio 
intelligente!

•	 SENZA STOCCAGGIO: le casse di acqua in bottiglia occupano 
tantissimo spazio del tuo magazzino, che da oggi potrai desti-
nare a beni più vantaggiosi; senza contare i disagi di consegna, 
ritiro vuoti e movimentazione colli…

•	 KM ZERO: …anzi, direttamente sul tuo bancone! Hai idea di 
quanti kg di CO2 puoi risparmiare all’ambiente? Abbattendo 
l’inquinamento da autotrasporto e da bottiglie in PET!

•	 GARANTITA: Acqua Alma è un brand del Gruppo Celli, una 
grande realtà italiana da oltre 40 anni leader nella dispensazio-
ne delle bevande a livello mondiale: da sempre all’avanguardia 
nell’offrire la migliore qualità della bevuta, nel rispetto dell’am-
biente.

•	 FRESCA: è spillata al momento, dalle nostre fonti ad alta tecno-
logia che migliorano la qualità dell’acqua di rete nel momento 
stesso in cui viene versata. L’acqua non sosta più per ore sotto 
il sole in una bottiglia PET, ma dal rubinetto arriva direttamente 
sulla tavola!

•	 SEMPRE DISPONIBILE: mai senza! Basta aprire il rubinetto 
della nostra fonte, e l’acqua di rete scorre a volontà, resa perfet-
ta dalla tecnologia di microfiltrazione degli impianti Acqua Alma.

•	 SALUBRE: la microfiltrazione non impoverisce l’acqua, che 
mantiene inalterati i valori di sali minerali, ma, al contrario, ne 
migliora le caratteristiche organolettiche, rendendola più pura 
e migliorandone il gusto. I clienti la gradiranno moltissimo!

•	 VERSATILE: a temperatura ambiente, fredda, calda, naturale o 
gassata: il nostro impianto permette di regolare la temperatu-
ra di erogazione e il grado di carbonizzazione con un semplice 
tasto.

•	 BUONA E BELLA: Acqua Alma è buonissima da bere! Senza 
sostanze indesiderate e senza quel sapore di cloro che a volte 
guasta l’acqua di rete; e grazie allo starting kit con caraffe deco-
rate, sottobicchieri e vetrofanie, i tuoi clienti non potranno che 
apprezzare una scelta ecosostenibile quanto elegante.”

Erogatori d’acqua
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per tutti quegli ambienti in cui si vuole coniugare servizio ed immagine.
	 Dimensioni	 26,2x52,2x40,7 mm
	 Marca	 Cosmetal
	 Modello	 TOP30IBACWG

 NOLEGGIO	 da € 29,27 AL MESE + IVA

Erogatore acqua Hi class Top 30

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per tutti quegli ambienti in cui si vuole coniugare servizio ed immagine.
	 Dimensioni	 42,2x49x51 mm
	 Marca	 Cosmetal
	 Modello	 NIAGARATOP65IBACWG

 NOLEGGIO	 da € 48,69 AL MESE + IVA

Erogatore acqua Niagara Top 65

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per tutti quegli ambienti in cui si vuole coniugare servizio ed immagine.
	 Dimensioni	 48x56x148 mm
	 Marca	 Cosmetal
	 Modello	 NIAGARATOP180IBACWG

 NOLEGGIO	 da € 50,46 AL MESE + IVA

Erogatore acqua Niagara Top 180

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per tutti quegli ambienti in cui si vuole coniugare servizio ed immagine.
	 Dimensioni	
	 Marca	 Cosmetal
	 Modello	 65IBACWG + drinktower

 NOLEGGIO	 da € 50,50 AL MESE + IVA

Erogatore acqua Niagara IN                  
+ Drink tower

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per tutti quegli ambienti in cui si vuole coniugare servizio ed immagine.
	 Dimensioni	
	 Marca	 Cosmetal
	 Modello	 180IBACWG + drinktower

 NOLEGGIO	 da € 57,87 AL MESE + IVA

Erogatore acqua Niagara IN                  
+ Drink tower
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Lavaggio

CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 460x565x715 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 402114

 NOLEGGIO	 da € 29,66 AL MESE + IVA

Lavatazzine / bicchieri s/paret.doppia         
1 ciclo 30 C/H

CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 600x610x820 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 400040

 NOLEGGIO	 da € 51,97 AL MESE + IVA

Lavastoviglie sottotavolo 540P/H 3N

CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 746x755x1549 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 505100

 NOLEGGIO	 da € 80,33 AL MESE + IVA

Lavastoviglie capottina 80 C/H

CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 752x755x2273 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 504254

 NOLEGGIO	 da € 186,05 AL MESE + IVA

Lavastoviglie capottina coib.esd.clear blu

CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 642x723x1477 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 503023

 NOLEGGIO	 da € 65,63 AL MESE + IVA

Lavautensili carica frontale 65 cesti/H
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CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 876x900x1791 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 506048

 NOLEGGIO	 da € 191,64 AL MESE + IVA

Lavapentole/oggetti el.+p.sca+det 900 mm

CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 1552x900x1791 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 506054

 NOLEGGIO	 da € 291,14 AL MESE + IVA

Lavapentole/oggetti el.+p.sca+det 1550 mm

CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 833x890x1760 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 506065

 NOLEGGIO	 da € 258,21 AL MESE + IVA

Lavapentole automatica passante

CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 1550x824x1454 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 533300

 NOLEGGIO	 da € 178,80 AL MESE + IVA

Lavastoviglie cesto trascinato 1 vel. El. Dx 
100 C/H

CARATTERISTICHE TECNICHE
La pompa di lavaggio e la vasca di grande capacità garantiscono un lavaggio professionale.
	 Dimensioni	 2150x824x1744 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 533314

 NOLEGGIO	 da € 236,98 AL MESE + IVA

Lavastoviglie cesto trascinato hab 1 vel. El. 
Dx 100 c/h100 C/H
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Linea Freddo

CARATTERISTICHE TECNICHE
Lavora continuamente alla temperatura desiderata. Ideale per produzioni in continuo.
	 Dimensioni	 762x700x844 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 726659

 NOLEGGIO	 da € 56,89 AL MESE + IVA

Abbattitore di temperatura 12,5/7,2 KG GN 1/1

CARATTERISTICHE TECNICHE
Lavora continuamente alla temperatura desiderata. Ideale per produzioni in continuo.
	 Dimensioni	 760x760x1640 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 726629

 NOLEGGIO	 da € 113,30 AL MESE + IVA

Abbattitore di temperatura 32/28 kg

CARATTERISTICHE TECNICHE
Lavora continuamente alla temperatura desiderata. Ideale per produzioni in continuo.
	 Dimensioni	 800x835x2230 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 726630

 NOLEGGIO	 da € 223,16 AL MESE + IVA

Abbattitore di temperatura 64/56 kg 20 
GN 1/1

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ampia cella atta a contenere griglie o teglie per migliorare la capacità netta.
	 Dimensioni	 700x620x1645 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 730191

 NOLEGGIO	 da € 37,47 AL MESE + IVA

Frigorifero 400 lt. 1 porta 0+10°C Bianco

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ampia cella atta a contenere griglie o teglie per migliorare la capacità netta.
	 Dimensioni	 700x620x1755 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 730189

 NOLEGGIO	 da € 38,28 AL MESE + IVA

Freezer 400 lt. 1 porta -15 -24° inox
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ampia cella atta a contenere griglie o teglie per migliorare la capacità netta.
	 Dimensioni	 710x835x2050 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 727272

 NOLEGGIO	 da € 54,89 AL MESE + IVA

Frigo dig. 670 LT 1 porta -2 / +10° C

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ampia cella atta a contenere griglie o teglie per migliorare la capacità netta.
	 Dimensioni	 710x835x2050 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 727276

 NOLEGGIO	 da € 50,61 AL MESE + IVA

Freezer dig. 670 LT 1 porta -15 / -22° C

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ampia cella atta a contenere griglie o teglie per migliorare la capacità netta.
	 Dimensioni	 1441x835x2050 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 727282

 NOLEGGIO	 da € 68,19 AL MESE + IVA

Frigo dig. 1430 LT 2 porte -2 / +10° C

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ampia cella atta a contenere griglie o teglie per migliorare la capacità netta.
	 Dimensioni	 1441x835x2050 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 727297

 NOLEGGIO	 da € 66,99 AL MESE + IVA

Freezer 1430 LT 2 P -15/ -22° C Aisi 430

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ampia cella atta a contenere griglie o teglie per migliorare la capacità netta.
	 Dimensioni	 1441x835x2050 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 727286

 NOLEGGIO	 da € 73,54 AL MESE + IVA

Freezer dig. 1430 LT 2 porte -15 / -22° C
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Un avanzato sistema di controllo permette la regolazione della temperatura e bassa umidità.
	 Dimensioni	 790x700x2050 mm
	 Marca	 Everlasting
	 Modello	 AW1A11

 NOLEGGIO	 da € 63,58 AL MESE + IVA

Armadio frigorifero mod. Choccolate70

CARATTERISTICHE TECNICHE
Un avanzato sistema di controllo permette la regolazione della temperatura e bassa umidità.
	 Dimensioni	 790x1000x2050 mm
	 Marca	 Everlasting
	 Modello	 AE1B21

 NOLEGGIO	 da € 68,17 AL MESE + IVA

Armadio frigorifero mod. ICE 100 BTV

CARATTERISTICHE TECNICHE
Un avanzato sistema di controllo permette la regolazione della temperatura e bassa umidità.
	 Dimensioni	 790x700x2050 mm
	 Marca	 Everlasting
	 Modello	 AD1D11

 NOLEGGIO	 da € 76,45 AL MESE + IVA

Armadio fermalievita mod. Baking CAB FL70

CARATTERISTICHE TECNICHE
Un avanzato sistema di controllo permette la regolazione della temperatura e bassa umidità.
	 Dimensioni	 790x1000x2050 mm
	 Marca	 Everlasting
	 Modello	 AD1D41

 NOLEGGIO	 da € 73,23 AL MESE + IVA

Armadio fermabiga mod. Baking CAB FB100

CARATTERISTICHE TECNICHE
Un avanzato sistema di controllo permette la regolazione della temperatura e bassa umidità.
	 Dimensioni	 600x660x1570 mm
	 Marca	 Everlasting
	 Modello	 AA0H61

 NOLEGGIO	 da € 55,57 AL MESE + IVA

Armadio frigo mod. Fish green 300

Linea Freddo
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Permette una conservazione ottimale degli alimenti
	 Dimensioni	 1238x700x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 726139

 NOLEGGIO	 da € 50,31 AL MESE + IVA

Tavolo refrigerato 2 vani

CARATTERISTICHE TECNICHE
Permette una conservazione ottimale degli alimenti
	 Dimensioni	 1721x700x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 726141

 NOLEGGIO	 da € 58,16 AL MESE + IVA

Tavolo refrigerato 3 vani

CARATTERISTICHE TECNICHE
Permette una conservazione ottimale degli alimenti
	 Dimensioni	 1345x700x900 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 710094

 NOLEGGIO	 da € 67,03 AL MESE + IVA

Tavolo freezer 290 LT 2 porte

CARATTERISTICHE TECNICHE
Permette una conservazione ottimale degli alimenti
	 Dimensioni	 1799x700x900 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 710099

 NOLEGGIO	 da € 78,54 AL MESE + IVA

Tavolo freezer 440 LT 3 porte

CARATTERISTICHE TECNICHE
Permette una conservazione ottimale degli alimenti
	 Dimensioni	 2253x700x900 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 710062

 NOLEGGIO	 da € 80,56 AL MESE + IVA

Tavolo freezer 590 LT 4 porte
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Idonea allo stoccaggio e alla conservazione di derrate deperibili.
	 Dimensioni	 1350x1350x2150 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 102028

 NOLEGGIO	 da € 78,00 AL MESE + IVA

Cella 123x123 -2° +2°C unità monoblocco

CARATTERISTICHE TECNICHE
Idonea allo stoccaggio e alla conservazione di derrate deperibili.
	 Dimensioni	 1430x1430x2230 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 102029

 NOLEGGIO	 da € 95,76 AL MESE + IVA

Cella 123x123 -18° -20°C unità monoblocco

CARATTERISTICHE TECNICHE
Idonea allo stoccaggio e alla conservazione di derrate deperibili.
	 Dimensioni	 1750x1350x2150 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 102254

 NOLEGGIO	 da € 93,87 AL MESE + IVA

Cella 163x123 -2° +2° C unità remota

CARATTERISTICHE TECNICHE
Idonea allo stoccaggio e alla conservazione di derrate deperibili.
	 Dimensioni	 1830x1430x2230 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 102314

 NOLEGGIO	 da € 108,2,0 AL MESE + IVA

Cella 163x123 -18 -20° C unità remota

CARATTERISTICHE TECNICHE
Idonea allo stoccaggio e alla conservazione di derrate deperibili.
	 Dimensioni	 fino a 2830x2430x2030 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 102353

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Celle frigorifere interven a temperatura 
positiva e negativa

Linea Freddo
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 506x574x860 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 C104GV

 NOLEGGIO	 da € 11,89 AL MESE + IVA

Espositore/Vetrina refrigerata

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 900x535x870 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 C21GSS

 NOLEGGIO	 da € 20,26 AL MESE + IVA

Espositore/Vetrina refrigerata

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 595x650x1850 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 FKG371

 NOLEGGIO	 da € 23,32 AL MESE + IVA

Espositore/Vetrina refrigerata

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 930x700x1950 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 VB600C

 NOLEGGIO	 da € 30,11 AL MESE + IVA

Espositore/Vetrina refrigerata

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 1300x700x1950 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 VB900C

 NOLEGGIO	 da € 44,04 AL MESE + IVA

Espositore/Vetrina refrigerata
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 650x650x1500 mm
	 Marca	 Longoni
	 Modello	 6111-S

 NOLEGGIO	 da € 60,67 AL MESE + IVA

Vetrina refrigerata per gelateria

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 650x650x1500 mm
	 Marca	 Longoni
	 Modello	 6211-S

 NOLEGGIO	 da € 54,39 AL MESE + IVA

Vetrina refrigerata per pasticceria

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 650x650x1500 mm
	 Marca	 Longoni
	 Modello	 6511-XL

 NOLEGGIO	 da € 79,66 AL MESE + IVA

Vetrina refrigerata per vini

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 613x536x1922 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 ENOPRESTIGE3001TV

 NOLEGGIO	 da € 57,33 AL MESE + IVA

Cantinetta refrigerata per vini

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 1201x523x1922 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 ENOPRESTIGE6002TV

 NOLEGGIO	 da € 91,31 AL MESE + IVA

Cantinetta refrigerata per vini

Linea Freddo
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 827x523x1930 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 ENOPRESTIGE4004TV1TV

 NOLEGGIO	 da € 54,39 AL MESE + IVA

Cantinetta refrigerata per vini

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 900x710x1910 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 MARILYN

 NOLEGGIO	 da € 97,22 AL MESE + IVA

Vetrina refrigerata per vini

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 1000x500x800 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 CLIPPER102SG

 NOLEGGIO	 da € 46,09 AL MESE + IVA

Espositore pensile refrigerato gastronomia

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 1142x730x1350 mm
	 Marca	 Enofrigo
	 Modello	 A1DOGEFRF10

 NOLEGGIO	 da € 79,66 AL MESE + IVA

Espositore buffet per gastronomia isola 
SVT fissa 1000 RF

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 2120x730x1530 mm
	 Marca	 Enofrigo
	 Modello	 A1DOGEWRF20

 NOLEGGIO	 da € 101,86 AL MESE + IVA

Espositore buffet per gastronomia isola 
Doge Wall 2000 RF
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 1505x1500x1549 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 TIFFANY4.0MVT

 NOLEGGIO	 da € 88,63 AL MESE + IVA

Espositore buffet per gastronomia

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 1422x750x1285 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 BAHIA4

 NOLEGGIO	 da € 71,47 AL MESE + IVA

Espositore buffet per gastronomia

CARATTERISTICHE TECNICHE
Soluzione per la conservazione e l’esposizione refrigerata.
	 Dimensioni	 1424x797x1994 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 BELLAVISTA

 NOLEGGIO	 da € 119,73 AL MESE + IVA

Espositore buffet per gastronomia

CARATTERISTICHE TECNICHE
Permette una conservazione ottimale degli alimenti.
	 Dimensioni	 1020x695x850 mm
	 Marca	 Tecfrigo Coldmaster
	 Modello	 AB300

 NOLEGGIO	 da € 13,94 AL MESE + IVA

Congelatore a pozzetto

CARATTERISTICHE TECNICHE
Produz. 23 kg / capacità 6 kg - Disponibili fino al modello ECP155 (prod. 155kg nelle 24h)
	 Dimensioni	 370x487x595 mm
	 Marca	 Brice
	 Modello	 ECP20

 NOLEGGIO	 da € 21,42 AL MESE + IVA

Fabbricatore di ghiaccio cubetto pieno

Linea Freddo
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Produzione 25 kg capacità 4 kg - Disponibili fino al modello ECF80 (prod. 75 kg nelle 24h)
	 Dimensioni	 450x620x680 mm
	 Marca	 Brice
	 Modello	 ECF20

 NOLEGGIO	 da € 25,20 AL MESE + IVA

Fabbricatore di ghiaccio cubetto cavo

CARATTERISTICHE TECNICHE
Produzione 60 kg capacità 10 kg - Disponibili fino al modello ESM1000 (prod. 1000 kg nelle 24h)
	 Dimensioni	 450x620x680 mm
	 Marca	 Brice
	 Modello	 ES60

 NOLEGGIO	 da € 49,27 AL MESE + IVA

Fabbricatore di ghiaccio granulare
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Modellano in modo uniforme e veloce la pasta della pizza.
	 Dimensioni	 620x480x930 mm
	 Marca	 Oem
	 Modello	 OM00885

 NOLEGGIO	 da € 77,37 AL MESE + IVA

Formatrice per pizza PF33MT Ø Piatto 33

CARATTERISTICHE TECNICHE
Modellano in modo uniforme e veloce la pasta della pizza.
	 Dimensioni	 820x650x100 mm
	 Marca	 Oem
	 Modello	 OM01515

 NOLEGGIO	 da € 145,08 AL MESE + IVA

Formatrice per pizza PF45MT Ø Piatto 45

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ottimo design da personalizzare
	 Dimensioni	 1050x1050x250 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 XS105.105

 NOLEGGIO	 da € 147,60 AL MESE + IVA

Forno pizza Diamante light 9 pizze Elettr.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ottimo design da personalizzare
	 Dimensioni	 1020x1400x250 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 XK105.140

 NOLEGGIO	 da € 254,47 AL MESE + IVA

Forno pizza Diamante light Plus 12 pizze Elettr.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ottimo design da personalizzare
	 Dimensioni	 1050x940x370 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 BL65.70

 NOLEGGIO	 da € 53,27 AL MESE + IVA

Forno pizza Black line Elettrico statico

Attrezzature Pizzeria
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Dimensioni Vasca 260x150 h mm - Disponibile fino a 90 LT
	 Dimensioni	 280x520x510 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 220TR.S05

 NOLEGGIO	 da € 26,13 AL MESE + IVA

Impastatrice a spirale testa fissa LT 7

CARATTERISTICHE TECNICHE
Dimensioni Vasca 400x260h mm - Disponibile fino a 40 LT
	 Dimensioni	 430x780x710 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 220TR.S25

 NOLEGGIO	 da € 45,58 AL MESE + IVA

Impastatrice a spirale testa fissa ribaltabile 
LT 33

CARATTERISTICHE TECNICHE
Dimensioni Vasca 550x370h mm - Disponibile fino a 135 LT
	 Dimensioni	 580x1050x1130 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 2500.S60

 NOLEGGIO	 da € 105,68 AL MESE + IVA

Impastatrice a spirale testa fissa LT 90

CARATTERISTICHE TECNICHE
Dimensioni Vasca 530x220h mm
	 Dimensioni	 900x500x600 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 2800

 NOLEGGIO	 da € 61,97 AL MESE + IVA

Impastatrice a forcella 1 VEL. LT 35

CARATTERISTICHE TECNICHE
Dimensioni Vasca 450x260h mm. Per impasti ad alta idratazione - Disponibile fino a LT 50
	 Dimensioni	 480x800x750 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 3000.S382

 NOLEGGIO	 da € 60,51 AL MESE + IVA

Impastatrice a spirale testa fissa 1 VEL. LT 40



34

CARATTERISTICHE TECNICHE
	 Dimensioni	 920x665x810 mm
	 Marca	 Aertecno
	 Modello	 TCSLJ00BN

 NOLEGGIO	 da € 18,49 AL MESE + IVA

Cassettiera neutra in acciaio inox               
a 6 cassetti

CARATTERISTICHE TECNICHE
Vari formati con cassettiere e motori remoti o incorporati
	 Dimensioni	 1472x800x1390 mm
	 Marca	 Everlasting
	 Modello	 TB645B

 NOLEGGIO	 da € 84,57 AL MESE + IVA

Banco pizza professional 1 porta +              
2 cassetti neutri

CARATTERISTICHE TECNICHE
A partire dal modello prod. 310 fino al mod. prof. 365 con vetro o senza vetro - varie dimensioni disponi-
bili - N.B. Vasche escluse
	 Dimensioni	 1472x310x394 mm
	 Marca	 Everlasting
	 Modello	 VAE300

 NOLEGGIO	 da € 22,49 AL MESE + IVA

Vetrina refrigerate porta ingredienti

CARATTERISTICHE TECNICHE
Modellano in modo uniforme e veloce la pasta della pizza.
	 Dimensioni	 420x420x370 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 2300.M30

 NOLEGGIO	 da € 17,28 AL MESE + IVA

Stendipizza inox - coppia di rulli cm. 31

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per preparae le porzioni per le basi delle pizze in modo uniforme e veloce.
	 Dimensioni	 470,5x760,5x740 mm
	 Marca	 Oem
	 Modello	 OMBM2NT

 NOLEGGIO	 da € 109,65 AL MESE + IVA

Porzionatrice

Attrezzature Pizzeria
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Modellano in modo uniforme e veloce la pasta della pizza.
	 Dimensioni	 810x720x670 mm
	 Marca	 Oem
	 Modello	 OM00972

 NOLEGGIO	 da € 52,41 AL MESE + IVA

Arrotondatrice da banco AST

CARATTERISTICHE TECNICHE
Modellano in modo uniforme e veloce la pasta della pizza.
	 Dimensioni	 760,50x760,50x145 mm
	 Marca	 Oem
	 Modello	 OMBM2AS

 NOLEGGIO	 da € 174,10 AL MESE + IVA

Porzionatrice arrotondatrice

CARATTERISTICHE TECNICHE
Accessori esclusi
	 Dimensioni	 230V 1PH 230/400V 3PH
	 Marca	 Fimar
	 Modello	 TAS

 NOLEGGIO	 da € 26,76 AL MESE + IVA

Tagliamozzarella per sfilacciare

CARATTERISTICHE TECNICHE
Accessori esclusi
	 Dimensioni	 230V 1PH 230/400V 3PH
	 Marca	 Fimar
	 Modello	 TAC

 NOLEGGIO	 da € 28,81 AL MESE + IVA

Tagliamozzarella per cubettare

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 390x340x610 mm
	 Marca	 Robot coupè
	 Modello	 12027

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Tagliaverdure / Tagliamozzarella CL 50     
Ultra pizza
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 360x300x150 mm
	 Marca	 Orved
	 Modello	 FastVacuum

 NOLEGGIO	 da € 11,62 AL MESE + IVA

Confezionatrice estrazione esterna

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 495x370x470 mm
	 Marca	 Orved
	 Modello	 Bright315

 NOLEGGIO	 da € 49,81 AL MESE + IVA

Confezionatrice sottovuoto a campana da 
banco

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 240x460x320 mm
	 Marca	 Orved
	 Modello	 Profi1N

 NOLEGGIO	 da € 31,15 AL MESE + IVA

Termosigillatrice linea profi linea vpg

Confezionatrici - termosigillatrici

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 444x477x210 mm
	 Marca	 Orved
	 Modello	 Evox25

 NOLEGGIO	 da € 22,79 AL MESE + IVA

Confezionatrice sottovuoto a campana da 
banco

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 485x575x450 mm
	 Marca	 Orved
	 Modello	 Cuisson31

 NOLEGGIO	 da € 101,02 AL MESE + IVA

Confezionatrice sottovuoto a campana da 
banco
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Cottura a Bassa

CARATTERISTICHE TECNICHE
Vasca da 1/1 GN a 2/1 GN (da quantificarsi a parte)
	 Dimensioni	 720x500x350 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 CONERO

 NOLEGGIO	 da € 15,98 AL MESE + IVA

Soft cooker modello Conero

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 427x700x380 mm
	 Marca	 Orved
	 Modello	 SVThermo

 NOLEGGIO	 da € 45,79 AL MESE + IVA

Linea cottura sous vide
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Arredo inox neutro e aspirazione

Scegli le soluzioni di arredamento in acciaio inox per la ristorazione collettiva ed 
attrezzature per strutture alberghiere

Richiedi un preventivo personalizzato su tutta la gamma prodotti

Tavoli su gambe Cassetti e Tavoli cassettiera Tavoli lavorazioni varie

Lavelli monovasca e 2 vasche Armadi stoviglie Pensili

Mensole Scaffalature Cappe aspirazione

Accessori per aspirazione Canalizzazione
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Carrelli e mobili di servizio in legno Carrelli di servizio in metallo

Vetrine, carrelli espositivi, buffet e drop in

Piani caldi lampade ad infrarossi, carrelli termici

Carrelli per trasporto piatti sterilizza 
coltelli carrelli ed armadi portavassoi

e porta teglie

Carrelli colazione bagnomaria,
refrigerati e neutri

Pattumiere, svuotavassoi, posacenere,
gettacarte spogliatoi

Carrelli



CARATTERISTICHE TECNICHE
Trasm. a cinghia - Vari modelli a richiesta fino ad una lama di 370 mm
	 Dimensioni	 510x420x370 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 601130

 NOLEGGIO	 da € 26,60 AL MESE + IVA

Affettatrice a gravità 250 mm

CARATTERISTICHE TECNICHE
Trasm. a ingranaggi - Vari modelli a richiesta fino ad una lama di 370 mm
	 Dimensioni	 720x520x520 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 601134

 NOLEGGIO	 da € 55,15 AL MESE + IVA

Affettatrice a gravità 300 mm

CARATTERISTICHE TECNICHE
Trasm. a cinghia - Vari modelli a richiesta fino ad una lama di 370 mm
	 Dimensioni	 520x550x450 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 601138

 NOLEGGIO	 da € 34,01 AL MESE + IVA

Affettatrice verticale 250 mm

CARATTERISTICHE TECNICHE
Trasm. a ingranaggi - Vari modelli a richiesta fino ad una lama di 350 mm
	 Dimensioni	 680x580x480 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 601142

 NOLEGGIO	 da € 45,86 AL MESE + IVA

Affettatrice verticale 300 mm

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 472x418x857 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 603265

 NOLEGGIO	 da € 53,99 AL MESE + IVA

Affettapane el. Inox 230/1/50 Hz

Lavorazione Frutta-Verdura, Salumi-Formaggi

40
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ciclo centrifuga con tempo di asciugatura breve (da 1 a 2 minuti)
	 Dimensioni	 235x420x505 mm
	 Marca	 Robot coupè
	 Modello	 18.56000A

 NOLEGGIO	 da € 30,80 AL MESE + IVA

Estrattore automatico di succo J80 Ultra

CARATTERISTICHE TECNICHE
Adatto per l’estrazione a bassa velocità dei succhi dalle verdure
	 Dimensioni	 460x540x800 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 601837

 NOLEGGIO	 da € 48,43 AL MESE + IVA

Centrifuga verdure-cesto resina 5 kg

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 200x280x350 mm
	 Marca	 Robot coupè
	 Modello	 1.022.100

 NOLEGGIO	 da € 22,39 AL MESE + IVA

Cutter da tavolo R2

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 226x338x522 mm
	 Marca	 Robot coupè
	 Modello	 12.43000R

 NOLEGGIO	 da € 48,26 AL MESE + IVA

Cutter sistema di cottura Robot Cook

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 360x300x290 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 5MYCOOK

 NOLEGGIO	 da € 21,19 AL MESE + IVA

Miscelatore di cottura
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 230x560x590 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 7042-X103

 NOLEGGIO	 da € 22,11 AL MESE + IVA

Grattugia mod. Cesena

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 400x400x690 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 pisa-lucca-6_L

 NOLEGGIO	 da € 23,97 AL MESE + IVA

Pelapatate o Lavacozze

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	
	 Marca	 Fimar
	 Modello	 LAV

 NOLEGGIO	 da € 46,09 AL MESE + IVA

Lavaverdure e centrifuga in foglia

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 L 660 diam 94 mm
	 Marca	 Robot coupè
	 Modello	 15.34230A

 NOLEGGIO	 da € 11,62 AL MESE + IVA

Mixer ad immersione CMP300VV

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 190x335x475 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 71013X002

 NOLEGGIO	 da € 68,94 AL MESE + IVA

Processore ed emulsionatore professionale

Lavorazione Frutta-Verdura, Salumi-Formaggi
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 370w 230v 1ph
	 Marca	 Fimar
	 Modello	 MPF2.5N

 NOLEGGIO	 da € 32,71 AL MESE + IVA

Macchina per pasta fresca

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 420x420x370 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 SP2300.SP30

 NOLEGGIO	 da € 26,02 AL MESE + IVA

Sfogliatrice con rulli inox

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia - Vari modelli disponibili
	 Dimensioni	 440x500x630 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 ELBA10

 NOLEGGIO	 da € 20,26 AL MESE + IVA

Planetaria Elba10

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 350x480x370 mm
	 Marca	 Igf
	 Modello	 3100MINIMA5M

 NOLEGGIO	 da € 31,41 AL MESE + IVA

Impastatrice a spirale testa fissa 7 LT

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 515x375x545 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 35113i022

 NOLEGGIO	 da € 38,65 AL MESE + IVA

Tirasfoglia Lucana 250
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per bar, ristoranti e hotel
	 Dimensioni	 145x240x530 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 67003702

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Estrattore di succo Murano

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per bar, ristoranti e hotel
	 Dimensioni	 470x370x730,50 mm
	 Marca	 Frucosol
	 Modello	 F50

 NOLEGGIO	 da € 41,47 AL MESE + IVA

Spremiagrumi automatico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per bar, ristoranti e hotel
	 Dimensioni	
	 Marca	 SPM
	 Modello	 HWVisual

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Erogatore di bevande calde 

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per bar, ristoranti e hotel
	 Dimensioni	
	 Marca	 SPM
	 Modello	 GH2

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Erogatore riscaldante

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per bar, ristoranti e hotel
	 Dimensioni	 500x355x405 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 ADIGE2

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Vetrine espositive neutre e riscaldate

Attrezzature Bar
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 208x210x490 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 10523A112

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Frullatore con bicchiere Blenders

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 110x150x360 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 11023X052

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Frullatore per frappè con piantana senza 
bicchiere

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	
	 Marca	 SPM
	 Modello	 Frosty

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Granitori, sorbettiere, bevande cremose

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 210x300x385 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 10143A212

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Spremiagrumi Misurina

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 365x210x480 mm 
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 12113N002

 NOLEGGIO	 da € 13,01 AL MESE + IVA

Tritaghiaccio / rompighiaccio Ortisei
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 350x350x135 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 21513X102

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Crepiera modello Modena

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 270x525x360 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 23013I103T

 NOLEGGIO	 da € 14,12 AL MESE + IVA

Cuocipasta snack elettrico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 475x265x410 mm 
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 20113X402N

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Fornetto elettrico

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 820x760x610 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 22523X402P

 NOLEGGIO	 da € 23,23 AL MESE + IVA

Forno Convezione

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 870x750x660 mm
	 Marca	 Giorik
	 Modello	 EME52X

 NOLEGGIO	 da € 53,24 AL MESE + IVA

Forno convezione 5 teglie

Attrezzature Bar
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 370x370x190 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 5SACN1519A

 NOLEGGIO	 da € 24,90 AL MESE + IVA

Forno a microonde

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 530X420X360 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 22013I882XT

 NOLEGGIO	 da € 11,62 AL MESE + IVA

Friggitrice Linosa 8x2 XT

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 515x435x235 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 20533XX02T

 NOLEGGIO	 da € 11,62 AL MESE + IVA

Fry top snack

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 8,5 kw
	 Marca	 Fimar
	 Modello	 B80

 NOLEGGIO	 da € 26,30 AL MESE + IVA

Griglia pietralavica

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 13,6 kW - 230V 1PH
	 Marca	 Fimar
	 Modello	 GYR80M

 NOLEGGIO	 da € 29,73 AL MESE + IVA

Gyros elettrico/gas - macchina per kebab 
Vari modelli e accessori
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 1100x620x320 mm
	 Marca	 Forcar
	 Modello	 BM1784

 NOLEGGIO	 da € 13,01 AL MESE + IVA

Tavole calde da banco a secco e a          
bagnomaria 3 x 1/1 GN 200 h

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 900x450x60 mm
	 Marca	 Forcar
	 Modello	 PC4752

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Piano caldo inox 

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 1270x680x800 mm
	 Marca	 Forcar
	 Modello	 PCI4713

 NOLEGGIO	 da € 11,62 AL MESE + IVA

Piano caldo con lampade a raggi infrarossi

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 320x440x115 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 5PIND2512

 NOLEGGIO	 da € 13,75 AL MESE + IVA

Piastra ad induzione Imola 2,5

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 260x435x235 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 VULCANO-1-R

 NOLEGGIO	 a Preventivo

Piastra per panini in ghisa ceramicata

Attrezzature Bar
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 515x435x235 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 20523XX02T

 NOLEGGIO	 da € 11,62 AL MESE + IVA

Fry top Vesuvio inox top

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 700x490x170 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 21023X212

 NOLEGGIO	 da € 19,54 AL MESE + IVA

Piastra in vetroceramica Lipari

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 600x545x510 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 40323I102

 NOLEGGIO	 da € 24,90 AL MESE + IVA

Salamandra Bormio2000

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 1015x395x119 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 33523M113

 NOLEGGIO	 da € 30,48 AL MESE + IVA

Fornetto pizza Capua

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 465x430x590 mm
	 Marca	 Italservice
	 Modello	 30113X002

 NOLEGGIO	 da € 15,19 AL MESE + IVA

Espositore riscaldato Capri
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 176x116x356 mm
	 Marca	 Vito
	 Modello	 VITO30

 NOLEGGIO	 da € 40,65 AL MESE + IVA

Modello vito 30
adatto a friggitrici fino a 12 LT

Sistema di filtraggio olio e tester

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 191x116x398 mm
	 Marca	 Vito
	 Modello	 VITO50

 NOLEGGIO	 da € 59,24 AL MESE + IVA

Modello vito 50
adatto a friggitrici fino a 20 LT

CARATTERISTICHE TECNICHE
N.B. esclusi eventuali accessori e filtri
	 Dimensioni	 185x116x487 mm
	 Marca	 Vito
	 Modello	 VITO80

 NOLEGGIO	 da € 58,76 AL MESE + IVA

Modello vito 80
adatto a friggitrici a vasca pulita o di grandi 
dimensioni
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Lavaggio Tessuti

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel
	 Dimensioni	 597x624x850 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 WE170P

 NOLEGGIO	 da € 39,59 AL MESE + IVA

Lavabiancheria MY PRO

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel
	 Dimensioni	 830x757x1212 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 1L069C

 NOLEGGIO	 da € 152,65 AL MESE + IVA

Lavatrice supercentrifugante W5105H

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel
	 Dimensioni	 910x821x1340 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 1L070A

 NOLEGGIO	 da € 205,67 AL MESE + IVA

Lavatrice supercentrifugante W5130H

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 970x947x1426 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 1L06C0

 NOLEGGIO	 da € 250,53 AL MESE + IVA

Lavatrice supercentrifugante W5180H

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel
	 Dimensioni	 790x965x1771 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 1L0EDA

 NOLEGGIO	 da € 104,31 AL MESE + IVA

Essiccatoio TD6-14 14Kg CTS inox 14,5 KW
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel
	 Dimensioni	 713x1210x1688 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 1L089K

 NOLEGGIO	 da € 125,85 AL MESE + IVA

Essiccatoio T5290MCST Inox 21KW

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel
	 Dimensioni	 790x1202x1771 mm
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 1L0EDE

 NOLEGGIO	 da € 131,50 AL MESE + IVA

Essiccatoio TD6-20 20KG CST Inox       
elettrico 19kw

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel
	 Dimensioni	 Electrolux
	 Marca	 Electrolux
	 Modello	 ESS.MYPRO

 NOLEGGIO	 da € 29,68 AL MESE + IVA

Essiccatoio my pro

Lavaggio Tessuti
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Lavasciuga - Lavapavimenti

CARATTERISTICHE TECNICHE
Capacità lavoro fino a 900 mq/h, serbatoio 3 LT, alimentazione batteria
	 Dimensioni	 Larghezza lavoro 280 mm
	 Marca	 Igam
	 Modello	 VISPAXS

 NOLEGGIO	 da € 47,00 AL MESE + IVA

Lavasciuga - Lavapavimenti

CARATTERISTICHE TECNICHE
Capacità lavoro fino a 830 mq/h, serbatoio 8 LT, alimentazione a cavo
	 Dimensioni	 Larghezza lavoro 350,5 mm
	 Marca	 Igam
	 Modello	 VISPA35E

 NOLEGGIO	 da € 45,00 AL MESE + IVA

Lavasciuga - Lavapavimenti

CARATTERISTICHE TECNICHE
Capacità lavoro fino a 1000 mq/h, serbatoio 10 LT, alimentazione a batteria
	 Dimensioni	 Larghezza lavoro 350,5 mm
	 Marca	 Igam
	 Modello	 VISPA35E

 NOLEGGIO	 da € 62,00 AL MESE + IVA

Lavasciuga - Lavapavimenti

CARATTERISTICHE TECNICHE
Ideale per ristoranti, hotel e piccola gastronomia
	 Dimensioni	 Larghezza lavoro 280 mm
	 Marca	 Igam
	 Modello	 LW30EF

 NOLEGGIO	 da € 21,00 AL MESE + IVA

Lavasciuga LW30EF

CARATTERISTICHE TECNICHE
Capacità lavoro fino a 358 mq/h, portata d’aria 43 lt/sec, alimentaizone a cavo  10 mt
	 Dimensioni	 Larghezza lavoro 358 mm
	 Marca	 Igam
	 Modello	 1L0EDA

 NOLEGGIO	 da € 24,00 AL MESE + IVA

Lavasciuga LW38EF
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Assistenza, progettazione e vendita impianti chiavi in mano e certificazione impianti

CB Food srl è la scelta ideale se cercate un partner affidabile e un riferimento italiano per l’acquisto di 
attrezzature da ristorazione e macchine alimentari.
Presenza sul mercato ed esperienza nel campo della progettazione e installazione di cucine professionali 
ci consente di offrire ai nostri clienti la massima competenza riguardo l’uso e la manutenzione dei prodotti
da noi distribuiti.

La cura del cliente e la sua serenità lavorativa ci stanno a cuore nel pieno interesse di assicurare l’efficienza di 

funzionamento e mantenimento delle macchine.

CB Food fornisce vari servizi pre e post vendita per offrire al Cliente non soltanto una semplice

fornitura di attrezzature per la ristorazione ma una soluzione professionale “chiavi in mano”

Servizi per i clienti:

Progettazione e vendita Conto vendita Noleggio

Usato Corsi e
formazione

Assistenza



CB Food Service S.r.l.
Via C. Colombo 37 A/B/C

44124 - Ferrara (FE) 

Tel: 391 1312423 - 0532 771933

info@cbfood.it

www.cbfood.it

Prodotti di Qualità

Tutti i nostri prodotti sono Made in Italy, garantiamo una qualità del 100%.
Siamo rivenditori autorizzati dei marchi rinomati per qualità e durata nel tempo


